Statut
5. roéniku Galerie rulandskych vin Ceské republiky 2011 v Kyjo\.

1. Poradatel soutze
Tato gehlidka je organizovana Cechem kyjovskych kiinege spolupraci s gstem Kyjov,
pod zastitou starostydsta Kyjova Mgr. FrantiSka Lukla.

2. Uréeni soutze
Soutz je otewena pro ticha vina ot@idy Rulandské bilé, Rulandské Sedé a Rulandské
modré.

3. MnozZstvi vina a poplatek
Soutzici poskytne 3 lahve objemu 0,75 | (@igact menSiho objemu 4 lahve)
do vlastnictvi organizatora pro peby senzorického posouzeni. Vystavovatel jehoZzekzor
ziska oce#ni ,Sampion odidy* a ,Sampion Galerie rulandskych vin“ se zavazuje pro
Ucely vystavy proda padateli 3 lahve za 100.-¢KL ks.
Soutzici mize gedlozit vina, ktera jsou &ena pro komeni ely, ale i vina, ktera jsou
pouze pedmétem  vystavnictvi, sodE neni limitovAna mnozstvim  vina
ve vlastnictvi vyrobce.

4. Oznafeni vzorki
Kazda lahev vzorku musi byt vystavovatelem éena:
- jménem a adresou vystavovatele
- nazvem vina
- ro¢nikem
- piivlastkem nebo dosaZzenou cukernatostsigru hrozri

5. Dodani vzorki
Sbhérna mista
- kancel& CZS, Komenského 54&yjov dne 29.7. a 2. 8. od 8 — 17 hodin
- Kyjovska vinotéka, Svatoborska 26yjov od 28. 7. do 2. 8. od 13 — 17 hodin
- Vino Blatel, a. sBlatnice pod Svat. Antoninkemdne 29 7. a 1. 8. 5. od 10 — 15 h.
- Ing. Uher, Hlavni 49Moravska Nova Vesdne 29. 7. a 1. 8. od 10 — 17 hodin,
telefonni kontakt 774 690 423
- Mendelova zem. universitaednice, Ing. Babikova dne 28. 7. a 29. 7. od 8-15 h.
- FrantiSek a Hana Madlow,elké Bilovicedne 29. 7. a 1. 8. od 8 — 15 hodin
- Ing. Jarec FrantiSek, Havkova 11/12 anzhot, tel: 602779256; dne 29.7. a 1. 8.
- RasSica Ji, Buchlovice 301, tel: 737285111 dne 29. 7. a 1. 8.
pro Slovensko
- MiloS Matus, Detvianska 3®Bratislava-Raca ve dnech 28. — 30.7. (905 202 818)
- Borik vino, Jilemnického 2APezinok ve dnech 28. — 30.7. (905 525 759)

6. Termin a misto hodnoceni
Hodnoceni vin pradhne 6. srpna 2011 v 10 hodin v prostorach Kbxea gymnazia
v Kyjove.

7. Hodnotici komise.
Cleny komise jmenuje organizatorrad vinat i odborné viejnosti. Redpokladem &asti
v komisi jsou piméiené zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a nésloSavanici
zjevna podnapilost degustatoraize byt divodem k nefipus€ni k hodnoceni, pdfpack
k vylouceni z hodnoceni. Komise jsodtiglenné. Hodnoceni kazdé komisiei predseda.
Clenové komise musi mit platné senzorické zkoudkPISAebo degustatorské zkousky



podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnocekédsedy se zaptava do celkového

e

zbyvajicich hodnoceni v komisi.

8. Predseda degusiéniho vyboru.
Komise pracuji pod dohledemiqusedy degustaiho vyboru, kterého @il Cech

kyjovskych vindi a ktery nehodnoti. Odborny vedouci hodnoadesi Fipadné spory a
nejasnosti vznikléiphodnoceni. Dohlizi na dodrzovani statutu a nestrati.

9. Podminky hodnoceni

- mistnost s#tl4, dolie Wtratelna o tepla@t 18 — 22° C, zajigha proti vigjSim vlivam;

- degustani sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V.;

- u predkladanych vzorkbude zajig&tna anonymita;

- poradi jednotlivych vzorik odpovida pravidim hodnoceni;

- teplota pedkladanych vzorkbude 10 — 12 °C u RM 16 — 18 °C;

- degustator ma k dispozici seznarregkladanych vzotk s uvedenim evideéniho
¢isla vzorku, réniku a odédy;

- degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hagdnolistek. Listky, které
pro gipadné poddeni na mozné nesrovnalosti pmodnoceni, budou archivovany
po dobu 3 let;

- komise pracuje v dabod 10 do 12 hodin a od 14 do 16 hodifppdné pestavky
urci predseda degustaiho vyboru.

10.Hodnotici systém
Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutudou ohodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enalog

11.Udélovani jednotlivych oceréni

- Sampiénem ,Galerie rulandskych vin“ se stane vino, které ziskalo nejvice ibod
V piipact vice vin se stejnym gtem bodi, bude psadatelem vybran pouze jeden
Sampidn. TotézZ plati o Sampionech jednotlivychiddr

- Vina ohodnocenéa v rozmezi 80 lioal vice obdrzi zlatou medaili, maximalni¢po
ucklenych zlatych medaili je vSak 20% z celkovéhoitpovin v jednotlivych
odridach, to znamena, Ze bodové hodnoceni petentzlaté medaile seihe podle
tohoto pravidla zménit.

- Ostatni hodnocena vina budou uvedena v katalaginy vysledného hodnoceni
degustani komise.

12.Diplomy a ceny

- Diplom obdrzi vina, ktera ziskala zlatou medaili.

- Sampion 5. ra@&niku Galerie rulandskych vin vCR, nejvyse hodnocené vino bez
rozdilu odridy, obdrzi Cenu starosty nésta Kyjova

- Cenu Cechu kyjovskych vinga obdrzi nejvySe hodnocené Rulandské bilé

- Cenu Vinarského spolku i CZS v Kyjové obdrzi nejvyse hodnocené Rulandské
modré

- Cenu Kyjovské vinotéky, Svatoborska 26, obdrzi nejvySe hodnocené Rulandské
Sedé

-V pripadé prihlaseni minimalné 30-ti vzorka cuvée a rose, bude i uéthto vin
vyhldSen Sampion a udlena cena.

- vino miZe obdrzet jen jednu mimdadnou cenu

13.Vystava
Verejna vystava se kona 13. srpna 2011 ve sportovniléaStedni zdravotni Skoly
v Kyjové ve 12 hodin. V 17 hodin bude vyhlaseni \iti, piedani cen a diploni.



